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BRIANZA STORICA 
ENOGASTRONOMIA E ARTIGIANATO ARTISTICO 

 
 
 
 
 
ENOGASTRONOMIA 

AREA MONZA □ PIATTI TIPICI: Cazzuela; Trippa (o Buseca); El Panmoijaa; Risotto con la 
luganega (o Risotto alla monzese)  
□ DOLCI: Torta paesana; Pane di San Gerardo; Biscotti di San Gerardo 
□ VINI: produzioni artigianali di nicchia 

AREA LECCO □ PIATTI TIPICI: Rustisciada (a base di maiale),  riso in cagnone con filetti di 
pesce persico, Pesce in carpione, Polenta uncia 
□ DOLCI: Caviadini (biscotti secchi); Pan Meinlo (aromatizzato ai fiori di 
sambuco) 
□ VINI: Bianchi, rossi e rosati a denominazione “Terre Lariane IGT” (aree di 
Montevecchia, colline della Brianza, Alto Lago di Como) 

AREA COMO □ PIATTI TIPICI: Pizzoccheri, cassouela (stufato di maiale e verze), polenta uncia, 
sciatt (frittelle di grano e formaggio), Braciole di maiale al gorgonzola; 
Alborelle fritte, missultin de lago di Como (agone essiccato), risotto col pesce 
persico, lavarello in carpione 
□ DOLCI: Ciabatta, Resta di Como (pane alla frutta), Miascia (torta rustica), 
Paradello con le mele, Nuvola (simile a una brioche), Braschin (focaccia 
dolce), Pan Mataloch, nocciolini di Canzo 
□ VINI: Sorasso IGT, Domasino IGT, Verdesa 

 
 
 
ARTIGIANATO 
ARTISTICO 

AREA MONZA □ LEGNO: alto artigianato del mobile e del legno in genere 
□ LABORATORI: design e creatività 

AREA LECCO □ LEGNO: Botteghe per la produzione di attrezzi per la scultura, liuteria, 
ebanisteria 
□ FERRO E METALLI: Laboratori nel Lecchese e nella Valsassina 
□ PIETRA: Laboratori per la produzione di elementi ornamentali 

AREA COMO □ Distretto di eccellenza per l'artigianato artistico e la manifattura creativa, 
insignito del titolo di “Città Creativa UNESCO per l’Artigianato e l’Arte 
popolare” 
□ Laboratori di design e stampa per le produzioni in seta 
□ Botteghe per la lavorazione di metalli e preziosi (oreficeria e argenteria) 
□ Botteghe per la lavorazione e restauro di legno, ceramica e vetro 
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BRIANZA STORICA 
PRODOTTI TIPICI  

CARNI E SALUMI AREA 
MONZA  

□ Salame Brianza, Salame Milano, Cacciatori, Luganiga di Monza, 
Verzin, Prosciutto Crudo della Brianza, Cotechino, Filzetta 
□ ZOOTECNIA: Mucca Varzese, Pecora brianzola, Gallina Brianzola, 
Galline Mericanei della Brianza, Tacchino Brianzolo, Cappone 
Brianzolo 

AREA 
LECCO  

□ Prosciutto crudo Marco d’Oggiono, Luganega e Mortadella di 
fegato, Bresaola brianzola 
□ ZOOTECNIA: Pecora brianzola, Capra orobica 

AREA COMO  □ Bresaola IGP, salame di capra, salame di testa, salame di filzetta, 
salame di Milano, prosciutto e mortadella di fegato, luganega, verzini, 
cotechino, brianzetta 
□ ZOOTECNIA: Pecora brianzola, Capra orobica 

FORMAGGI AREA 
MONZA  

□ Quartirolo, Stracchino, Taleggio, Zincarlin, Mascarpone, Caprini di 
Montevecchia, Gorgonzola 

AREA 
LECCO  

□ Taleggio DOP, Quartirolo lombardo, Formagìn della Valsassina; 
caprini, ricotta artigianale 

AREA COMO  
 

□ Formaggio d’Alpe, Nostrano, Semuda (formaggio magro a pasta 
molle da latte vaccino), Magro di Bellagio, Fiorone della Valsassina, 
Bitto, Valtellina casera, Zincarlin (ricotta lavorata), Triangolo del Lario, 
Lariano (d’alpeggio e di latteria), Casoretta della Val d’Intelvi, 
Stracchino, Gorgonzola DOP, Quartirolo DOP, Taleggio DOP, Grana 
padano DOP. 

AGRICOLTURA AREA 
MONZA  

□ ORTAGGI: Asparago rosa di Mezzago, Cipolla ramata di Milano, 
Zucca gialla, Lenticchie, Verza, Zucchino verde di Milano, Rapa di 
Milano, Patata di Uboldo, Soncino, Asparago di Cantello, Cavolo 
cappuccio o Cavolo Milano, Patata di Oreno, Prezzemolo Brianzolo, 
Cipolline dolci brianzole 
□ MELI: Campanino; Ciclamino; Frascona; Poppina di Orino; Poppina 
Rossa; San Giovanni; Travaglina;  
□ PERI: Giasò; Pero Limunzet; Per Nespol; Pero Ruslèn; Pero Stronsè; 
Pero Verdilungo; Persich de Nobil Pom Coral; Pom Costa; Pom 
Paradis; Pom Zucheret; Pomella Genovese; Pomella Rossa di 
Montevecchia 
□ ALTRI: Albicocco Tentorio; Ciliegio Maggengo; Fico Brianzolo; Fico 
Lunghet; Limone Madernino; Pesche di Nobile; Pesco Costone; 
Prugnino Giallo Brianzolo 
□ Marroni di Albavilla, Noci e nocciole dei colli di Brianza, Moroni del 
gelso, Castagno Venegon 
□ OLIVICOLTURA: Olivo Gargnano; Olivo Grignola 

AREA 
LECCO  

□ ORTAGGI: Prevalenti piccole produzioni a uso locale nelle zone 
vallive e collinari (patate, verze rustiche, piccoli frutti) 
□ Olio EVO “Laghi lombardi-Lario” 
□ Mieli di alta montagna 

AREA COMO  □ ORTAGGI: Zafferano, cipolline di Brunate, piante officinali, 
produzioni tipiche dell’agricoltura di montagna 
□ Olio dei Laghi Lombardi; Lario DOP  
□ Mieli monoflora di acacia, tiglio e castagno 

ITTICA AREA 
LECCO 

□ Pesce persico, Luccio, Lavarello, Alborella, Gamberi del Lambro 

AREA COMO □ Lavarello, Agone, Pesce persico, Alborella, Trota, Salmerino, 
Lucioperca, Bondella, Bottatrice, Pigo 

 


